Iskolank 8.a osztilyat az a megtiszteltetés érte, hogy a hajduna-
nési Kispalyas Miifiives Nonprofit Kft. meglepte 23 belépbjeggyel
a Fénix Aréna januar 13-i mérkozéseire. A diakokat és a sziileiket
orommel toltotte el ez a lehetdség, hiszen Eurdpa kivalésagai ko-
ziil a déan, a szlovén, az észak-maceddn és a montenegrdi valoga-

“tott szerepelt Debrecenben. Az utazas percei a varakozas izgalmai
kozepette gyorsan elteltek. Az elsd mérk6zésen végig nagy csatat
vivott a szlovén és az észak-maceddn csapat. Végiil a szlovénok
2 gollal nyertek. A mérkdzések kozotti sziinetet a ceremoniames-
terek jatékkal toltotték ki. Ez id6 alatt volt lehetdség a bifé és a
szurkoldi shop meglatogataséra is. A masodik mérkézés kevesebb
izgalmat, de t6bb latvanyos megoldast hozott. Eldszdr a monte-
negréi kapus és balszélsd ejtett amulatba mindenkit a golt eredmé-
nyezé Osszjatékukkal, majd NiklasLandin védéseit csodalhattuk
meg. Ennek eredményeként 8t valasztottak a mérkozés jatékosava,
megelbzve a tiz golig jutdo Mikkel Hansent.

A mérkdzések végén sajnalattal allapitottuk meg, hogy milyen
hamar eltelt ez a négy 6ra!

Hazafelé a buszon mindenki a torténtekrol beszélgetett és hala-
val gondoltunk mindenkire, aki lehet6vé tette szamunkra ezeket a
nem mindennapi élményeket!

Kértefai Istvan osztalyfénok

Hajduasagi ételek — Debreceni fank

Ki ne szeretné a fankot? A deb-
receni fanknak van egy jellegze-
tessége...

Fankot valahogy ritkan készi-
tiink, mert ott vacillal az ember:
szalagos “lesz-e, atsiil-e rende-
sen. Igy vagyunk ezzel Debre-
cen komyékén, igy debreceni
fank is ritkdn késziil — inkabb
csak alkalmilag.

Ha langyos helyen dolgo-
zunk, ha a hozzivaldk is lan-
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gyosak — akkor nem lesz gond.
Idében semmivel sem telik t6b-
be, mint egy hagyoményos kelt
tészta készitése.

Ha netan toltott fankot sze-
retnénk késziteni, akkor a fank
tésztajat kicsit széthuzzuk, és az
egyik felébe rakjuk a kivant tol-
teléket, a- masik felét rahajtjuk,
széleit ranyomogatjuk. Pihen-
tetjiik par percet, aztan siitjlik
ugyanigy, mint az ,,lireset”.

Hozzévaldok 25 darabhoz:

® 1,20 kg liszt

e 5 dkg vaj

o 1 liter olaj

¢ 3,5 dkg élesztd

o 12 dkg cukor

o 5 liter tej

e 4 tojassargaja

o 1 egész tojas

o 1 csomag vanilias cukor

o 2 dkg s6

¢ 20 dkg barackiz

¢ 2 dkg mazsola

¢ 1 kupaknyi barackpalinka.

A lisztet a tejjel, soval és a
vajjal jol elkeverjiik, utana a to-
jassargajaval és az egész tojassal
begyurjuk, tejjel felengedjiik,
belekeverjik a mazsolat, hoz-
zdadjuk a felfuttatott élesztot
és holyagosra keverjiik. A vége
fele beledolgozzuk a kupaknyi
palinkat (nem sziv magéba sok
olajat téle). Mindezt fakanallal

Reading in English

Az angol nyelvet és az olva-
sést szeretd tanuldink mindjg
izgatottan varjak, hogy a deb-
receni Angol Miihely Kulturalis
Egyesiilet meghirdesse soron
kovetkezd megyei levelezbs ol-
vasasi versenyét.

Az 1. félévben 12 — 4 hato-
dik és 8 nyolcadik — osztalyos
MORAS gyerek jelentkezett a
felhivasra. A mindig népszerfi
Sherlock Holmes konyvek és az
ismertebb Aladdin, Arthur ki-
raly és indian torténetek mellett

néhany olvasé érdeklédését fel-
keltette, mit is rejthetnek példa-
ul a Secret Garden (Titkos kert)
vagy a Whispering Knights
(Suttogd lovagok) cimek. Nem
csalodtak, hiszen izgalmas ol-
vasmanyélményben volt résziik
amelletf, hogy fejlodott a szo-
kincsiilé, a szovegértési és iras-
készségiik a feladatlapok meg-
oldésa kozben.

A jarvanyhelyzet ismét csak
online eredményhirdetést tett
lehetdvé, igy izgatottan vartuk,

hogy megjelenjen az egyesiilet
Facebook oldalan a legjobbak
névsorat tartalmaz6 vide6. Bodi
Zoltan 8. b osztalyos tanuld is-
mét remekelt. A tavalyi 6. hely
is szép volt, most viszont si-
keriilt dobogéra keriilnie: a 4.
szintll kényvet olvasok kézott 3.
lett (tanara: Erni Gabriella). Ju-
talma az oklevél mellett egy an-
gol nyelvili konyv (melyet Zoli
azonnal el is olvasott) és egy
utazasi utalvany. Gratulalunk!
Bédi Zoltan

végezzik.

Meleg helyen pihentetjiik,
majd a tészta megkelése utdn
kiszaggatjuk, kézzel széthiz-
zuk, kozépen belenyomva két
oldalrél ujjunkat, de nem kilyu-
kasztva a tésztat — ekkor kapja
meg a fankformgjat és kisiilés
utan rarakott lekvar helyét, majd
forr6 olajban kisiitjik. Egy pici
tésztat csipjiink le, majd dobjuk
a forrésodd olajba. Ha elkezd
habzani és sercegni, akkor elég
meleg. Mindkét oldalat siitjiik,
és ha j6l dolgoztunk, szép csik
lesz az oldalan.

Hogy mi a jellegzetessége a
debreceni fanknak?

Hat ... a barackpdlinka ...

J6 étvagyat kivanunk!!!

Forras: htipsy www,
magyarkukta. hu/2020/09/
hajdusagi-etelek-debreceni-

fank. htmi



